
Einlass overtüre

8.00 €

Natürlich haben wir auch unsere kleinen 
Förster nicht vergessen. 

Sprechen Sie uns gerne an.

flammkuchen 

“klassik”

“veggie”

wahlweise mit...

11.00 €

11.50 €

13,00 €

Speck, Zwiebelschmelz, 
Cremefraiche & Ruccola

Schmand, Rote Zwiebeln, Apfel, 
Räuchertofu

Räucherfi sch von der Fischerhütte 
Winzenburg

menü

gemeinsam   genuss   erleben

söhlder 
Pilztapenade

Rillettes 
vom Wild

8.50 €

Dazu reichen wir frisch 
gebackenes Brot

Tranchen der 
gebratenen 

Maispoulardenbrust

6,00€

suppen

SChaum Süppchen der Pastinake
mit Croutons

7.50 €

hausgemachte Wildbrühe 
mit Markklößchen, Graupen & 

Brunoises

7.50 €

Forstsalat

Bunte Blattsalate
mit Rote Beete, Äpfeln und kandierten 

Walnüssen 

wahlweise mit..

Haus Dressing
oder

French Dressing

KL 6.50 € / gr. 10.50 €

auf Wunsch mit...

8.50 €

gratinierter Ziegenkäse
auf Rucola- Tomatensalat

gratiniertem
Ziegenkäse

6,50€



gemeinsam   genuss   erleben

Schnitzelkarte

Schnitzel “Caesar”
mit frischem Salat, Parmesan

 & hausgemachtem 
Caesar-Dressing 

UNsere Schnitzel

Schnitzel “Forsthaus”

an geschmortem Lauch, 
gebratenen Champignons, 

Shiitake- Rahmsauce
& Salatbouquet

17,50 €

wahlweise mit...

Pommes Frites Kroketten Bratkartoffeln

2,50€ 4,50€2,50€

Schnitzel “Wiener art”

mit 1/4 Zitrone
& Salatbouquet

16,00 €

Unser Fleisch kommt von glücklichen Strohschweinen aus unserer Region. 
Es wird verarbeitet von 

Fleischerei Lars Bode, Bockenem



gemeinsam   genuss   erleben

hurraaa der Spargel ist da

Schnitzel

Spargelkarte

serrano Schinkengebratenem Zander

32,50 €

wahlweise mit...

Spargel natur

mit Salzkartoffeln
Sauce Hollandaise oder 
mit zerlassener Butter

24,50 €

Unseren Spargel beziehen wir von
Amelings Hof,
Schwicheldt

28,50 € 28,50 €

Bunte Blattsalate

mit 
mariniertem Spargel und

 Serrano Schinken

14,50 €

schaum Süppchen

vom Spargel 
mit Grün vom Wegesrand

7,50 €

grau.weiss.gut
2021

Weingut Julius Zotz
Markgräfler Land, Baden

trocken
0,75l 29,50 €

dazu empfehlen
wir Ihnen

einen kühlen...



Natürlich haben wir  unsere kleinen Gäste 
nicht vergessen. 

Sprechen Sie uns gerne an.

vorhang auf

Hausgemachtes Sauerfleisch 
vom heimischen Reh 

21.50 €

mit Bratkartoffeln, hausgemachter 
Remoulade & Salatbouquet

filet 180 Gramm

36.00 €

auf Speckbohnen,
mit Bratkartoffeln und
roter Pfeffer- Cognac- Jus

finale

crème brûlée

mit Karamellkruste

Beachten Sie 
auch unsere 
Tagesempfehlungen.

menü

gemeinsam   genuss   erleben

7.50 €

geschmorte Rehkeule

29.50 €

auf Rahmwirsing und 
Rosmarinkartoffeln

Filet von der Lachsforelle

28.50 €

auf gebratenem Markt Gemüse
und Butter Kartoffeln

Falafel “3 Jahreszeiten”

21,50 €

Dreierlei Falafel aus 
Safran, Bärlauch & Roter Beete 
auf Blattspinat, Quinoa und Sesam Tahin

Topfen Mousse

mit Waldbeeren Schaum

7.50 €

Wild aus hiesigem Forst

Fisch aus Winzenburg

vom Rind

Lust auf vegan?

Geflügel

Brust von der 
gebratenen Maispoularde

24.50 €

auf Ratatouille Gemüse
& Kartoffelstampf


