MENU

EINLASS

RILLETTES SOHLDER
VOM WILD PILZTAPENADE
8.00€ 850€

GRATINIERTER ZIEGENKASE
AUF RUCOLA- TOMATENSALAT

850€

Dazu reichen wir frisch
gebackenes Brot

FLAMMKUCHEN

“KLASSIK”

Speck, Zwiebelschmelz,
Cremefraiche & Ruccola

11.00€

AV “VEGGIE”

Schmand, Rote Zwiebeln, Apfel,
Réuchertofu

.50 €

WAHLWEISE MIT...

Rducherfisch von der Fischerhtte
Winzenburg

13,00 €

v

\'s

SOHRER
FORSTHAUS

OVERTURE

SUPPEN

SCHAUM SUPPCHEN DER PASTINAKE

mit Croutons

750€

HAUSGEMACHTE WILDBRUHE

mit MarkkléRchen, Graupen &
Brunoises

7.50€

FORSTSALAT

Bunte Blattsalate
mit Rote Beete, Apfeln und kandierten
Walnlssen

WAHLWEISE MIT..

Haus Dressing
oder
French Dressing

KL6.50 € [ gr.10.50 €

AUF WUNSCH MIT...

Tranchen der
gebratenen
Maispoulardenbrust

gratiniertem
Ziegenkdse

6,00€ 6,50€

Natirlich haben wir auch unsere kleinen
Férster nicht vergessen.
Sprechen Sie uns gerne an.

GEMEINSAM GENUSS ERLEBEN



SCHNITZELKARTE LA s

UNSERE SCHNITZEL

Unser Fleisch kommt von glticklichen Strohschweinen aus unserer Region.
Es wird verarbeitet von
Fleischerei Lars Bode, Bockenem

SCHNITZEL “WIENER ART”

mit 1/4 Zitrone
& Salatbouquet

16,00 €

SCHNITZEL “FORSTHAUS” SCHNITZEL “CAESAR”

an geschmortem Louch, m|t fI’iSChem SO|CIt, Parmesan

gebratenen Champignons, & housgemochtem
Shiitake- Rahmsauce Caesar-Dressing
& Salatbouquet

17,50 €

WAHLWEISE MIT...

POMMES FRITES  KROKETTEN BRATKARTOFFELN
2,50€ 2,50€ 4,50€

GEMEINSAM GENUSS ERLEBEN



FORSTHAUS

HURRAAA DER SPARGEL IST DA @ SOHRER

SPARGELKARTE

Unseren Spargel beziehen wir von
Amelings Hof,
Schwicheladt

SCHAUM SUPPCHEN BUNTE BLATTSALATE

vom Spargel mit
mit Grin vom Wegesrand mariniertem Spargel und
Serrano Schinken

7,50 € 1450 €

SPARGEL NATUR

mit Salzkartoffeln
Sauce Hollandaise oder
mit zerlassener Butter

24,50 €

WAHLWEISE MIT...

GEBRATENEM ZANDER SERRANO SCHINKEN SCHNITZEL

32,60 € 28,50 € 28,50 €

GRAU.WEISS.GUT

DAZU EMPFEHLEN WEINGUTQJCL)JQIjIUS 7017
WIR IHNEN MARKGRAFLER LAND, BADEN
EINEN KUHLEN... TROCKEN
0.75L 29.50 €

GEMEINSAM GENUSS ERLEBEN




MENU

VORHANG AUF

WILD AUS HIESIGEM FORST

GESCHMORTE REHKEULE

auf Rahmwirsing und
Rosmarinkartoffeln

29.50€

HAUSGEMACHTES SAUERFLEISCH
VOM HEIMISCHEN REH

mit Bratkartoffeln, hausgemachter
Remoulade & Salatbouquet

21.50 €
VOM RIND

FILET 180 GRAMM

auf Speckbohnen,
mit Bratkartoffeln und
roter Pfeffer- Cognac- Jus

36.00 €
GEFLUGEL

BRUST VON DER
GEBRATENEN MAISPOULARDE

auf Ratatouille Gemtuse
& Kartoffelstampf

24.50 €
FISCH AUS WINZENBURG

FILET VON DER LACHSFORELLE

auf gebratenem Markt Gemuse
und Butter Kartoffeln

28,50 €

SOHRER
FORSTHAUS

Beachten Sie
auch unsere
Tagesempfehlungen.

LUST AUF VEGAN?

FALAFEL “3 JAHRESZEITEN”

Dreierlei Falafel aus
Safran, Bérlauch & Roter Beete
auf Blattspinat, Quinoa und Sesam Tahin

21,50 €

FINALE

CREME BRULEE

mit Karamellkruste

750 €

TOPFEN MOUSSE

mit Waldbeeren Schaum

750 €

Natirlich haben wir unsere kleinen Géste
nicht vergessen.
Sprechen Sie uns gerne an.

GEMEINSAM GENUSS ERLEBEN



